
Tou de búfala

cod. denominación gtin-13 gtin-14
peso unidad 

(kg) u/c
vida útil 

(días) temp (º C) caja/ capa
ancho caja 

(cm)
alto caja  

(cm)
prof. 

caja (cm)
caja/ 
palet

nº capas 
palet

altura 
palet

peso bruto 
caja (kg)

3531101 Formatge de pasta tova Búfala Tou 250g 8436023512541 18436023512548 0,25 4 45 0 -4 ºC 15 22,5 8 22,5 105 7 56 0,12

INGREDIENTS: Llet pasteuritzada de búfala, sal, 
estabilitzant: clorur càlcic, quall i ferments làctics.

EL MARIDATGE: És perfecte amb un vi blanc sec o una 
cervesa suau i també amb cava.

A LA CUINA: El podem fer arrebossat i fregit, o bé 
obert per sobre i un xic desfet al forn amb vi blanc  
a l’estil de la fondue.

Formatge sorprenent elaborat amb la singular llet de 
búfala. Textura tova i lleugera, amb un conjunt aromàtic 
i gustatiu equilibrat i ple de notes de fruita, cítrics i 
fruita seca.

CAT

Formatge de pasta tova

Informació nutricional. Valors mitjans per 100 g

Proteïna .................................................... 15,60 %
Hidrats de carboni ................................1,76 %
dels quals, sucres ................................ 0,00 %
Greixos ...................................................... 28,74 %
dels quals, saturats .......................... 20,22 %
dels quals, monoinsaturats ...........7,46 %

dels quals, poliinsaturats .................1,07 %
Matèria grassa sobre 
extracte sec ................................................. 58 %
Energia (KJ/kcal- KJ/100gr) ....1359-328
Sal .....................................................................2,10 %
Calci ...............................................................0,52 %

INGREDIENTES: Leche pasteurizada de búfala, sal, 
estabilizante: cloruro cálcico, cuajo y  fermentos lácticos.

EL MARIDAJE: Es perfecto con un vino blanco seco o una 
cerveza suave y también con cava.

EN LA COCINA: Lo podemos empanar y freír, o prepararlo 
abierto por encima y fundirlo ligeramente en el horno con 
vino blanco, al estilo de la fondue.

Queso de pasta blanda
Queso sorprendente elaborado con la singular leche de 
búfala. Textura blanda y ligera, con un conjunto aromático  
y gustativo equilibrado y repleto de notas de fruta, cítricos y 
frutos secos.

ESP

Información nutricional. Valores medios por 100 g

Proteína .................................................... 15,60 %
Hidratos de carbono ...........................1,76 %
de los cuales, azúcares ................... 0,00 %
Grasas ....................................................... 28,74 %
de las cuales, saturadas ............... 20,22 %
de las cuales, monoinsaturadas ....7,46 %

de las cuales, poliinsaturadas ......1,07 %
Materia grasa sobre 
extracto seco .............................................  58 %
Energía (KJ/kcal- KJ/100gr) ..  1359-328
Sal .....................................................................2,10 %
Calcio ............................................................0,52 %


