Cheesefuet
Formatge de cabra

Amb llet de la millor qualitat de cabres catalanes, recollida
diariament, fem agquest producte innovador i inesperat:

el cheesefuet. Preserva tot el sabor del millor formatge de
cabra de Montbru i us el presentem en un format mai vist
fins ara: el formatge de penjar.

INGREDIENTS: Llet de cabraq, sal, estabilitzant: clorur calcic,
quall i ferments lactics. Recobriment comestible de collagen
i cel-lulosa. Producte subjecte a I'assecament.

Informacié nutricional. Valors mitjans per 100 g

21,083 % dels quals, poliinsaturats..........1,62 %
122 % Matéria grassa sobre

0,00 % extracte sec cevevrrrvrrnnnissnnnnnens 09,32 %
36,32 % Energia (KJ/kcal- KJ/100gr)....1722-416
25,73 % Sal 04 %
.897 % Calci 0,53 %

Proteina...........
Hidrats de carbon
dels quals, sucres..
GreiXos ....wwceeeveeeerernee
dels quals, saturats..
dels quals, monoinsaturats.

GLUTEN FREE

peso unidad
cod. denominacién gtin-13 gtin-14 (kg) ule

vida atil
(dias)

Cheesefuet”

ESP

Cheesefuet
Queso de cabra

Con leche de la mejor calidad de cabras catalanas,
recogida diariamente, elaboramos este producto novedoso
e inesperado: el cheesefuet. Preserva todo el sabor del
mejor queso de cabra de Montbru y os lo presentamos en
un formato nunca visto hasta ahora: el queso para colgar.

INGREDIENTES: Leche pasteurizada de cabraq, sal,
estabilizante: cloruro cdlcico, cuajo, fermentos ldcticos.
Recubrimiento comestible de coldgeno y celulosa. Producto
sujeto a desecacion.

Informacién nutricional. Valores medios por 100 g

de las cuales, poliinsaturadas.....1,62 %
Materia grasa sobre

extracto seco ceverrrrsrnnnnsssnennes 99,32 %
Energia (KJ/kcal- KJ/100gr).... 1722-416
Sal 04 %
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de las cuales, monoinsaturadas....8,97 %
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