“PREMIS ™9

Cheesefuet amb tofona

Afegim al cheesefuet de llet de cabra un ingredient molt
aromadatic, tipic del Moianes: la tofona negra. Extreta amb
delicadesa de sota terra de les nostres contrades, aporta a
aquest cheesefuet de tofona un sabor i una aroma delicats i
sorprenents.

INGREDIENTS: Llet pasteuritzada de cabra, sal, tofona, quall,

estabilitzant: clorur calcic, ferments lactics, aroma de tdfona.

Recobriment comestible de collagen i cel-lulosa. Producte
subjecte a 'assecament.

Informacié nutricional. Valors mitjans per 100 g

Proteina...........
Hidrats de carboni..
dels quals, sucres.
Greixos.....

dels quals, saturats
dels quals, monoinsaturats

Matéria grassa sobre
extracte sec......
Energia (KJ/kecal- KJ/100gr)...
Sal
Calci

dels quals, poliinsaturats........... 162 %

Lactosa

GLUTEN FREE

Cheesefuet’

ESP

Cheesefuet con trufa

Anadimos al cheesefuet de leche de cabra un ingrediente
muy aromdtico, tipico del Moianeés: la trufa negra. Extraida
con delicadeza bajo la tierra de nuestras comarcas, aporta
a este cheesefuet de trufa un sabor y un aroma delicados y
sorprendentes.

INGREDIENTES: Leche pasteurizada de cabra, sal, trufa, cuajo,
estabilizante: cloruro cdlcico, fermentos ldcticos, aroma de
trufa. Recubrimiento comestible de coldgeno y celulosa.
Producto sujeto a desecacion.

Informacién nutricional. Valores medios por 100 g

21,03 % de las cuales, poliinsaturadas.....1,62 %
Materia grasa sobre
extracto seco.......

Energia (KJ/kcal- KJ/100gr).... 1722-416

Proteina.....
Hidratos de carbono.
de los cuales, azucares.

... 59,32 %

Grasas 36,32 %

de las cuales, saturadas... 2573 % Sal 0,4 %

de las cuales, monoinsaturadas....8,97 % [@70] Lo 1o TN O 1>t 1773
0%

Lactosa

GLUTEN FREE

peso unidad

cod. denominacién gtin-13

gtin-14 (kg) ule

vida util
(dias)

anchocaja  alto caja prof. cajo/  n°capas  altura
caja/ capa (em) (em) cajalem)  palet palet palet

peso bruto

temp (°C) caja (kg)

0as1523 Formatge cabra Cheesefuet tofona 120 g 8436023513142 18436023513149 o2

a

60

0-4°C 15 25 8 25 105 7 56 o




