CAT

Gran Reserva (18 mesos)

Formatge produit només durant els mesos d’estiu amb

la millor llet dels Alps. El millor gruyére del moén I'any 2013.
Un entramat de gustos de flors, herba fresca, sucres
torrats, fruita seca. Amb una llarga maduracio, és un gust
imprescindible per als amants del millor formatge.

INGREDIENTS: Llet crua de vaca, sal, quall, ferments.
EL MARIDATGE: Blanc jove o cava.

A LA CUINA: Imprescindible en una bona fusta de formatges,
ideal per a fondues, amanides o, ratllat amb microplane,
també per a risottos o pasta.

Informacié nutricional. Valors mitjans per 100 g
Protein
Hidrats de carbon
dels quals, sucre
Greixos
dels quals, saturats..

Mateéria grassa sobre

extracte sec...... S—2Le BT Y
Energia (KJ/kcal- KJ/100gr).1660-400
Sal 1,50 %
Calci 0,88 %

GLUTEN FREE

ESP

Gran Reserva (18 meses)

Queso producido solo durante los meses de verano con la
mejor leche de los Alpes. El mejor gruyere del mundo en 2013.
Un entramado de sabores de flores, hierba fresca, tostados,
azucares, frutos secos. Con una larga maduracidn, es un
gusto imprescindible para los amantes del mejor queso.

INGREDIENTES: Leche cruda de vaca, sal, cuajo, fermentos.

EL MARIDAJE: Blanco joven o cava.
EN LA COCINA: Imprescindible en una buena tabla de

guesos, ideal para fondues, ensaladas o, rallado con
microplane, también para risottos o pasta.

Informacién nutricional. Valores medios por 100 g

Proteina 27,00 %

Materia grasa sobre

Hidratos de carbono. 1% extracte seco... e 49-53 %
de los cuales, azucares ,00 % Energia (KJ/kcal- KJ/100gr) 1660-400
Grasas 32,00 % Sal 1,50 %
de las cuales, saturadas.. 19,00 % @] Lo 1o TN O X <1< 1773

GLUTEN FREE

vida atil anchocaja  alto caja prof. caja/  n°capas  altura  pesobruto

cod. denominacién gtin-13 gtin-14 pesounidad (kg)  u/c (dias)  temp(°C)  caja/capa (em) (em) cajalem)  palet palet palet caja (kg)
0300801 Formatge Gruyére depuis 1655 sencer 32k 8436028512442 1843502512449 @ ' 0 0-ac

osoosts Formatge Gruybre Depuis 1655 porcid 1216 kg 8436023512961 % sto o0 0%

oso0sts Formatge Gruyére Depuis 1655 porcid /4 8ka sassozssizens s sie o 040

0300517 Formatge Gruyére Dapuis 1655 porcio 18 4 kg 8436023512985 a stc o 0%

0300516 Formatge Gruyére Depuis 1655 porcié 1/16 2 kg 8436023512992 98436023512995 2 2 o 0-4°C 12 395 195 ns 84 7 1365 026
os00s22 Formatge Gruyére depuis 1655 porcié 1kg 8436028512947 98436023512940 1 B o 0w 2 a5 105 ns o 7 w65 026
030021 Formatge Gruyére depuis 1655 porcid 5009 sase02e52054 98435023512957 os 4 o 0-a%c » s 105 s o 7 w65 oz
03005t S 025 B o0 0-a% s 28 s 2s 0 7 s o




