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NYoN[ERW  Curat d'ovella llet pasteuritzada

CAT ESP

Curat d’ovella amb Curado de oveja
llet pasteuritzada con leche pasteurizada

La pasteuritzacio li aporta delicadesa i dolgor. Amb les La pasteurizacion le aporta delicadeza y dulzura. Con los
aromes tipiques d'aquest tipus de llet, és ideal per a qui aromas tipicos de este tipo de leche, es ideal para quienes
troba massa forts els formatges de llet crua. encuentran demasiado fuertes los quesos de leche cruda.
INGREDIENTS: Llet pasteuritzada d'ovella, sal, quall, INGREDIENTES: Leche pasteurizada de oveja, sal, cuajo,
estabilitzant: clorur calcic, ferments lactics. estabilizante: cloruro cdlcico, fermentos ldcticos.

EL MARIDATGE: Vins negres joves poc intensos. EL MARIDAJE: Vinos tintos jovenes poco intensos.

A LA CUINA: Com a aperitiu acompanyat de vi o EN LA COCINA: Como aperitivo acompafiado de vino o
cervesq, o0 en un bon entrepd, o per a les postres amb fruita cerveza, o en un buen bocadillo, o para los postres con
seca o codonyat. frutos secos o membirillo.

Informacién nutricional. Valores medios por 100 g

2700 % de las cuales, poliinsaturadas....2,45 %
<010 % Materia grasa sobre

<010 % extracto SECO.... s 57 %

Informacié nutricional. Valors mitjans per 100 g
Proteina

Hidratos de carbono.
de los cuales, azucares.

27,00 % dels quals, poliinsaturats..
<010 % Matéria grassa sobre

Proteina.
Hidrats de carboni.

dels quals, sucres.... <010 % extracte sec .
! ! G 39,58 % E KJ/keal- KJ/100gr)... 1910-461
Greixos 3958%  Energia (KJ/kcal- KJ/100gr)...1910-461 it 0% sal oo (KJ/keal- KJ/100gr) 504 9
dels quals, saturats 24,90 % Sal 0,94 % ¢ las cuales, saturada Dodes Al GPH
4 e 4 de las cuales, monoinsaturadas..12,20 % [ @3] o1 J O 0,84 %

dels quals, monoinsaturats 12,20 % Calci 0,84%

GLUTEN FREE - ¥ GLUTEN FREE

peso unidad vida atil ancho caja alto prof. caja/ n°capas  altura  pesobruto
cod. denominacién gtin-13 gtin-14 (kg) ule (dias)  temp(°C)  caja/ capa (em) caja  cajalem)  palet palet palet  caja (kg)

0352120 ovella llet 9 045 a 80 0-a°c 15 25 B 25 105 7 56 o1

0352100 Formatge semicurat ovella llet pasteuritzada 17 kg 8436023512320 8436023512326 17Kg 2 180 0-a°c 2 395 195 s 84 7 1365 026




