
Tou de búfala

cod. denominación gtin-13 gtin-14
peso unidad 

(kg) u/c
vida útil 

(días) temp (º C) caja/ capa
ancho caja 

(cm)
alto caja  

(cm)
prof. 

caja (cm)
caja/ 
palet

nº capas 
palet

altura 
palet

peso bruto 
caja (kg)

3531101 Formatge de pasta tova Búfala Tou 250g 8436023512541 18436023512548 0,25 4 45 0 -4 ºC 15 22,5 8 22,5 105 7 56 0,12

INGREDIENTS: Pasteurized buffalo milk, salt, lactic starters, 
rennet, stabilizer: calcium chloride.

WINE-PAIRING: Goes as perfectly with a dry white wine as a 
light beer or a glass of Cava.

IN THE KITCHEN: It can be used for bread crumbing and 
frying as well as being lightly cooked in the oven in its 
packaging and eaten with a white wine, much like a fondue.

Soft paste  
Buffalo cheese
A surprising cheese made only from buffalo cheese. With 
a soft and light texture with an aromatic and agreeable 
balance it is full of touches of fruit, citric fruits and nuts.

ENG

Nutritional information. Average nutritional values per 100 g of product

Protein ....................................................... 15,60 %
Carbohydrates ........................................1,76 %
of which sugar....................................... 0,00 %
Fat  ............................................................... 28,74 %
of which saturated fat .................... 20,22 %
of which monounsaturated .............7,46 %

of which, polyunsaturated  .............1,07 %
Fat material on 
dry extract  ................................................. 58 %
Energy (KJ/kcal- KJ/100gr) ....  1359-328
Salt  ..................................................................2,10 %
Calcium........................................................0,52 %

INGRÉDIENTS: Lait pasteurisé de bufflonne, sel, stabilisateur: 
chlorure de calcium,  présure, ferments lactiques.

ALLIANCE: Idéal en compagnie d’un vin blanc sec, d’une 
bière légère ou d’un cava.

CUISINE: Pané, frit ou ouvert sur le dessus et légèrement 
fondu au four, servi avec un vin blanc de type fondue.

Fromage bufflonne 
à pâte molle
Fromage surprenant élaboré avec le lait singulier des 
bufflonnes. Texture molle et légère. Bon équilibre aromatique 
et gustatif, riche en touches de fruits, agrumes et fruits secs.

Informations nutritionnelles. Valeurs moyennes pour 100 g

Protéines .................................................. 15,60 %
Hydrates de carbone ..........................1,76 %
% dont sucres ........................................ 0,00 %
Graisses .................................................... 28,74 %
dont, saturées  ..................................... 20,22 %
% dont, mono-insaturées  ..................7,46 %

dont, polyinsaturées ............................1,07 %
Matière grasse sur
extrait sec  ...................................................  58 %
Énergie (KJ/kcal- KJ/100gr) ..  1359-328
Sel .....................................................................2,10 %
Calcium........................................................0,52 %
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